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Palatschinkentorte

Zutaten fur 4 Personen: 8 Palatschinken
° 150 ml Schlagobers

° 20 frische Erdbeeren

° 150 g Erdbeerfruchtaufstrich

° 30 g Staubzucker

° 1 Zweig frische Minze

Zutaten Palatschinken fur Portionen: 4
° 250 g Mehl (glatt)

° 4 Eier

° 500 ml Milch

° 2 EL Zucker

° Salz

Zubereitung:

Die Palatschinken machen. Dann den Schlagobers steif schlagen und die Erdbeeren waschen,
Blatter und Stiele entfernen, dann Erdbeeren halbieren. Danach abwechselnd Palatschinke,
Schlagobers und Erdbeerfruchtaufstrich aufschichten. Auf die letzte Palatschinke kommen
viele Erdbeeren, die mit Staubzucker bestreut und mit frisch geschnittener Minze verziert
werden.

Zubereitung: Palatschinkenteig:

Die Eier mit der Milch verquirlen, den Zucker einriihren, eine Prise Salz dazugeben und gut
verriihren. Zum Schluss das Mehl dazu sieben und gut untermengen. Falls sich trotzdem
Mehlklumpen im Palatschinkenteig gebildet haben, einfach durch ein Kiichensieb laufen
lassen. Den Palatschinkenteig ca. 30 Minuten lang gut quellen lassen und dann weiter zu
Palatschinken verarbeiten.


http://www.ichkoche.at/welche-mehl-wofuer-artikel-1160

